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海老名市産山田錦を100％使用。食事との相性を重視
した酒質設計のもとで醸造した、香り穏やかでミネ
ラル感のある旨味が広がる味わいです。
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むさし麦豚の
粕味噌漬け

日本酒ペアリング

🍶泉橋酒造

安政4年（1857年）創業。県内有
数の穀倉地帯である海老名耕地に
蔵を構え、“酒造りは米作りか
ら”という信念のもと、米の栽培、
精米、醸造まで一貫した、自然の
恵みを生かした酒造りを行ってい
ます。

アクセス：【電車】茅ヶ崎駅から相模線海老名駅 徒歩２０～２５分

泉橋酒造公式HPはこちら

［直営店“サケアテ”よりおすすめメニュー］

海老のアヒージョ大粒カキフライ 種のきのこと厚切り
ベーコンのサラダ

https://izumibashi.com/

